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1. CHARAKTERISTIKA ZAMERU
Predmetom nasho podnikania bude poskytovanie stravovacich sluzieb, sluzieb rychleho
obcerstvenia v spojeni s predajom na priamu konzuméciu, pohostinskd ¢innost' a vyroba
hotovych jedal ur€enych na priamu spotrebu aj mimo prevadzkovych priestorov, cateringové
sluzby, usporiadavanie spolocenskych stretnuti, vecierkov a pod. Podnikatel'ska ¢innost’ naSej
Skoly nadvézuje na pracu ziakov vykonanu v ramci praktického vyuc€ovania v odbore hostinsky.
Prioritou nasho podnikania bude ponukat’ kvalitné sluzby za niZSie ceny neZ konkurencia a

maximalne sa orientovat’ na zdkaznikov a prisposobovat’ ich potrebam a prianiam.

2. MIESTO REALIZACIE ZAMERU
Planujeme podnikat’ v priestoroch Spojenej Skoly, kde je vytvorend odborna ucebina
”cviénd kuchyna”. Okrem toho v priestoroch Skoly mame k dispozicii aj priestory Skolske;j
jedalne a kuchyne. Z finan¢nej podpory madarskej vlady Skola dostala mobilni cviént
kuchytiu, vd’aka ktorej mdme moZnosti prezentovat’ sa aj na roznych akciach v meste aj v okoli.
Pri podnikani sa bude dbat’ na to, aby boli splnené vSetky hygienické poziadavky.
3. MARKETINGOVE INFORMACIE
CIEDL
Hlavnym cielom Spojenej Skoly je dosiahnut’ kvalitnou propagaciou, nizkymi cenami,
ktoré by mohli byt velkym ldkadlom pre zakaznikov, kladenim doérazu na komunikéciu so
zakaznikmi a na vysoku kvalitu odvedenej prace, aby zédkaznici nie len odchadzali spokojni, ale

sa 1 opakovane k ndm vracali a $irili nase dobré meno.



CHARAKERISTIKA PRODUKTOV A SLUZIEB

V ramci naSej podnikatel’skej ¢innosti planujeme vykonavat’ kompletné sluzby v oblasti
gastronomie a cateringu. Chceme ponukat’ tieto sluzby:

e priprava a predaj rychleho obcCerstvenia (zemiakové lokse, palacinky, hamburger, hot
dog, langose)

e vyroba apredaj hotovych jedal ( vyvar, plnena kapusta, fazulovy gul’as, kotlikovy
gul’as, kapustnica, perkelt, gemerské gul’ky)

e minutky ( grilované jedld)

® priprava a predaj na priamu konzumaciu nealkoholickych napojov

e poskytovanie obsluznych sluzieb pri kultirnych a inych spolocenskych podujatiach
(¢innost’ suvisi s organizacnym zabezpecenim spolocenskych podujati - cateringové
sluzby: studené misy, vegetarianske a syrové misy)

e dekoracia (vyzdoba saly, prestieranie, priprava Svédskych stolov)

Zoznam produktov ponukanych na predaj je aj vratane ich cien uvedeny v prilohe 1.

PROCESY

Cinnost’, v ktorej bude Spojena $kola podnikat’ na zéklade Zivnostenského opravnenia,
planuje zahgjit' 1. septembra 2022.

Realizaciu zakaziek budeme uskutociiovat podla nasledujuceho modelu: zadanie
poziadaviek zakaznika, ich konzultdcia a mozné rieSenia, navrh rozpoctu, samotna realizacia
a servis.

Zakaznici sluzby budi moct objednat’ telefonicky, prostrednictvom spravy na
facebooku, alebo osobne priamo v budove nasej skoly.

Objednané sluzby planujeme vykonavat’ podl'a poziadaviek zdkaznika od pondelka do

nedele.

CHARAKTERISTIKA PRIESTORU

Budova Skoly sa nachadza v centre mesta RoZilava. Mesto je situované na vychodnej Casti
Slovenska. Pontika kompletnu ob¢iansku vybavenost’, nakol’ko sa jedné o okresné mesto, ktoré
je centrom 1 pre okolité obce.

Nasa Skola ma tri organizacné zlozky: materska Skolu, zakladnt Skolu a strednti odbornt
Skolu. Nasu skolu navstevuje 370 ziakov, z toho na strednej odbornej Skole Studuje 53 ziakov.
Budova Spojenej Skoly sa nachddza v bezprostrednej blizkosti obchodného domu TESCO,
obytnych bytov a blokov, niekol’kych firiem a reStauracii. Vyhodou tejto polohy je vyborna



dopravna dostupnost’ - SAD (Slovenské autobusova doprava) sa nachadza priblizne 5 minut
chdodze od nasej inStiticie a bezplatné parkovisko 3 minuty pri obchodnom dome TESCO,

pricom parkovacie miesta st k dispozicii i vo dvore Spojenej skoly.

CENA

Zakaznikmi objednané sluzby budeme vykonavat na zaklade odsuhlasenej cenovej ponuky
alebo na zaklade spolo¢nej dohody. Cena sluzby sa bude lisit v zavislosti od druhu
poskytnutého konu. Ceny jedal a napojov budu taktiez zavisiet’ od meniacich sa cien energii,
zékladnych surovin a podla trhovej situacie s cielom dosiahnut’ o najefektivnejsi predaj po
cely rok. Vyznamnejsiu rolu pri tvorbe cennika sluzieb v§ak budi zohrévat’ ceny konkurencie,
pretoze naSim cielom je ziskat” konkuren¢nu vyhodu vo forme nizSich cien za pontukané
sluzby v porovnani s konkurenciou. Platba za odvedent pracu bude mozna v hotovosti hned’
po jej ukonceni.

Pocas prvého mesiaca naSho fungovania chceme ponutkat’ sluzby za Specidlne uvadzacie

ceny, aby sme prilakali ¢o najviac zakaznikov a dostali sa tak do povedomia verejnosti.

DODAVATELIA

Pravidelnymi dodavatel'mi budu firmy Eurokaf, Misiarstvo Kun, obchodné retazce
(Tesco, Kaufland, Lidl, Agromilk). NaSe podnikanie nie je zavislé na jedinom kI'icovom
dodavatel'ovi. Na trhu je k dispozicii vel'ké mnozstvo dodavatelov, ¢ize v pripade akejkol'vek
nepriaznivej zmeny ¢1 obmedzenia zo strany dodéavatela, sme schopny bez vac¢sich problémov

prejst’ na sluzby iného dodavatel’a.

ODBERATELIA

Potencidlnych zédkaznikov predstavuji predovsetkym obyvatelia mesta Roznava a jeho

blizkeho okolia vo vSetkych vekovych kategériach.

ZAMESTNANCI

Zodpovedni pracovnici budi majstri odbornej vychovy apod ich dohl'adom budu
Studenti Spojenej Skoly v odbore hostinsky vykondvat odborny vycvik. V rdmci naSej
podnikatel'skej ¢innosti planujeme zamestnat’ aj ekondmku, ktord bude zodpovedna za vedenie

uctovnictva.



KONKURENCIA

Konkurencia je v meste velmi silnd, pretoze sa tu nachddza velké mnozZstvo
stravovacich zariadeni. Zistit’ presny pocet je vSak nemozné, pretoze v zoznamoch na internete
nie su uvedené vsetky fungujuce zariadenia. Minimdlny pocet fungujicich zariadeni ale
odhadujeme na 35 na zadklade toho, Co sme nasli na internetovych zoznamoch a ¢o sme zistili

pri osobnej obhliadke mesta. Najviac sa ich nachadza v blizkosti centra mesta.

VYHODY OPROTI KONKURENCI{

Nasimi vyhodami su: lokalita blizko autobusovej zastavky, nizsie ceny a kvalitnejSie sluzby,

prijemny personal, flexibilny pristup.

REKLAMA
Propagécia bude zabezpecend roznymi formami - plagaty a ndpisy , letdky, vizitky a
najvacsi doraz budeme klast’ na propagaciu na internete (socidlne siete a webova stranka), ktora
v dnesnej dobe predstavuje pomerne lacnu, no vel'mi efektivnu formu reklamy. Na propagéciu
chceme vyuzit' aj reklamu v Rozhavskej televizii. Umyslom reklamy je zdoraziovat' nizke
ceny, doraz na kvalitu sluzieb, prijemna atmosféru, vyborni dopravnt dostupnost’, moderné a
prijemné prostredie, a podobne. Ciel'om je ziskat’ lojalnych zdkaznikov, ktoré by nase dobré

meno d’alej §irili Gstnou reklamou.

4. SWOT ANALYZA

Prilezitosti Hrozby
e nevyrovnané geografické e Kklesajuci pocet obyvatel'ov
rozloZenie stravovacich — v Roznave
gastro zariadeni v meste e prichod novych konkurentov
e blizkost’ viac obytnych bytov a e pocetné legislativne
blokov poZiadavky a ich pripadna
e rozSirenost internetovej zmena
komunikécie e existencia vel'kého poctu
e inovacie v gastro sektore konkurentov
e nizky zaujem o sluzby
Silné stranky Slabé stranky
e podnikanie vo vlastnych e zaCinajlca, nezndma firma
priestoroch - absencia platby e nekomplexnost’ sluzieb -
najmu zameranie iba na gastro sluzby
e poloha v centre mesta
e bezproblémové a bezplatné
parkovanie




blizkost’ zastavky mestske;j
hromadnej dopravy a
Slovenskej autobusove;j
dopravy

moderné prostredie
moznost’ poskytnutia
priestorov na spolocenské
akcie

nizSie ceny nezZ ma
konkurencia

vzdelanie a prax majsterky
odbornej vychovy

Sirokda ponuka gastro sluzieb
doraz na komunikéciu so
zakaznikmi

doraz na kvalitu odvedene;j
prace

doraz na dostatocnu a kvalitnii
propagaciu podnikania

5. ROCNY FINANCNY PLAN

Prijmy v€
1. Predaj tovaru 4000
Predaj sluzieb 2000
Prijmy celkom 6000
Vydavky v€
4. ZaloZenie Zivnosti 0
5. Vydanie stihlasu od hygienika 0
6. Rekonstrukcia priestorov 0
7. Nékup zariadania a ndbytku 0
8. Propagacia 300
0. Mzdy zamestnancov 1200
10. Nakup materidlu a tovaru 1500
11. Energie 1200
12. Udrzba a opravy 300
13. Palivo 200
14. Vydavky celkom 4700
15. Prijmy - vydavky = ZISK 1300




Priloha 1

CENNIKY

ObloZené chlebic¢ky

Sunkovy 60g 1,30€ Chlieb, maslo, Sunka, syr, vajcia,
uhorka, raj¢ina

Sunkovy s 0 1.50€ Chlieb, majonéza, Sunka, parizsky

parizskym & ’ Salat, vajce, uhorka, raj¢ina

Salatom

Saldmovy 60g 1,30€ Chlieb, maslo,salam, syr, vajce,
uhorka, raj¢ina

Salamovy s 70 1.50€ Chlieb, majonéza, parizsky Salat,

pariZskym & ’ saldm, vajce, uhorka, raj¢ina

Salatom

ObloZené misy: Studené misy

Sunkovo- 2000g 35€ Mix Sunky, saldmu a syrov
syrova dekorovanie zeleninou a ovocim
Sunkovo- 3000g 52€ Mix Sunky, salamu a syrov
syrova XXL dekorovanie zeleninou a ovocim
Syrovéa misa 2000g 38€ Mix udenych a neudenych syrov
dekorované ovocim
Syrové misa Mix udenych a netidenych syrov
XXL 3000g S7€ dekorované ovocim
Misa so Sunka, malokarpatskd samama,
Salatom 2200g 39€ parizsky Salat, vajcia, zeleninové
obloZenie
Vyber slovenskych udenin, idené
Slf)ven,ské‘ 1600g 35€ karé, oravska slaninka, klobdsa,
masova misa tlacenka, lalok, horcica, chren,
baranie rohy, kysla uhorka
Zeleninova Mix Cerstvej nakrajanej zeleniny s
misa s 1500g 26€ dressingom
dressingom
Ovocna misa
dekorovana 2500¢g 35€ Mix cerstvého ovocia

matou




ObloZené misy: Teplé misy vhodné pre 10 osob

Misa z Grilované koleno s kost'ou, grilované
grilovanych 5000g 79€ rebra, grilované kridelka, grilovana
Specialit klobasa
lkg vyprazané bravéové a lkg
Rezfiovd misa | 4500g 69€ vyprazané kuracie rezne, dusena
ryza, zemiaky, obloZenie
Retro misa 3500g 59€ Brav€ové mini rezne 1,5 kg, domaci
majonézovy Salat zemiakovy
Banketove 40g 0,25€
pecivo
Chlieb krajany | 100g 1€

Hlavné jedlo: Polievky

Kuraci vyvar s mésom a zeleninou a 0,351 1,90€
rezancami
Maésovy vyvar s pe¢eiovymi haluSkami | () 35] 2,20€
a zeleninou
Kotlikovy gulas bravcovy 0,351 3,50€
Kotlikovy fazul'ovy gulas 0,351 4,20€
Domaca kapustnica s udenym mésom a |  35] 3,90€
klobasou a s hubami

Jedla z hydiny
Pecené kuracie stehna na masle 150g 3,50€
Prirodny kuraci rezen 150g 3,90€
Kuracie soté so zeleninou 150g 3,90€
Vyprézané kuracie prsi 150g 3,90€

yprazané kuracie prsia ,




Jedla z bravcéového miésa

Vyprazany bravCovy rezen 150g 4€
Bravovy Stroganov 150g 4,20€
Bravcové soté so zeleninou 150g 4,20€
Bravcovy perkelt na cervenom vine 150g 4,20€
Plnena kapusta 300g 4,50€
Bezmiisité jedla
Vyprazany karfiol 250¢g 3,80€
Grilovany Encian, brusnicova omacka 120g 4,20€
Zemiakova loksa 2ks 50g 1ks 2€
Grilovana zelenina, brokolica, mrkva, | 200g 2,90€
hrasok, karfiol
Palacinky s lekvarom, s dZzemom, 200g 4€
nutelou, s S'ahackou
Prilohy
Varené zemiaky 260g 1,40€
Pecené zemiaky 260g 1,40€
Ryza, tarhona, slovenska ryza 200g 1,40€
Knedla 240g 1,40€
Nokedle 240¢g 1,40€
Specialita
Pecené prasiatko 15-22kg 11€/kg
Vyzdoba

Zabezpecujeme vyzdobu saly vo vybranej farbe podl'a poziadaviek zdkaznika. Cena za vyzdobu
4€/ osoba. Vyzdoba zahtna:

- stoly uloZené podla poziadaviek zdkaznika

- biele obrusy na stol



- sukne na hlavny stol

- sukne na $védsky stol

- stuhy na stdl- satén, organza alebo iny ozdobny material
- sviecky so svietnikmi

- dostato¢na vyzdoba kamienky, lupienky a iné

- servitky

- navleky na stolicky spolu s masl'ou

-svetelna vyzdoba

- latka na pozadie za hlavnym stolom

Ikebany zo zZivych kvetov na stoly podl'a dohody so zakaznikom.

Odhadovany pocet zaikaznikov za mesiac

1. mesiac 1
2. mesiac 2
3. mesiac 2
4. mesiac 2
5. mesiac 3
6. mesiac 3
7. mesiac 3
8. mesiac 4
9. mesiac 4
10. mesiac 4
11. mesiac 5
12. mesiac 5
Priemer 3




